
PRESS FOCUS
DÉCEMBRE 2024

SPECIAL CHAMPAGNE : 
NOS CHAMPAGNES DE MARQUE

16,5 : Les Trois Clochers. Le Clos 2018. Brut Zéro. Nez
boisé, poire très mûre, bouche marine, exotique; long,
gourmand, très original. 146 €
17,5 : Château d’Avize 2014. Blanc de Blancs.
Calcaire, beurre frais du feuilletage, bouche élégante,
tendre, très pure, long, fin calcaire en finale. 225 €
16,5 : Abyss 2018. Brut nature. Immergé un an à
Ouessant. Nez paille, moisson, bouche gourmande,
épicée, clou de girofle. 190 €



PRESS FOCUS
DECEMBER 2024

SPECIAL CHAMPAGNE : 
OUR SIGNATURE CHAMPAGNES

16,5 : Les Trois Clochers. The Clos 2018. Brut Zéro.
Woody nose with notes of very ripe pear; marine and
exotic palate; long, indulgent, and highly original. €146
17,5 : Château d’Avize 2014. Chalky notes with fresh
butter reminiscent of puff pastry; elegant, tender
palate with exceptional purity; long finish with refined
chalky undertones. €225
16,5 : Abyss 2018. Aged for one year underwater near
Ouessant. Aromas of straw and harvest fields; flavorful
and spiced palate with hints of clove. €190


