
Champagne Leclerc Briant, Les
Monts Ferrés 2018

Issue à 100% de chardonnay, cette
cuvée non dosée offre un nez délicat,
sur des arômes d’agrumes, de coing et
un note florale. Au palais, une texte
chatoyante et lumineuse, avec un bel
équilibre entre le pulpeux du fruit et la
droiture minérale. Finale longue et
savoureuse.

150 € environ.

PRESS FOCUS
NOVEMBRE 2024

DES BULLES À LA CARTE : NOS COUPS DE COEUR

Aymone Vigière d’Anval


