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SÉLECTION : LES MEILLEURS BRUTS SANS ANNÉE
par Yves Tesson

Réserve Extra Brut

Bien que composé majoritairement de pinot (40% meunier
et 40% noir), c’est la pomme Granny qui s’impose
agréablement en fil conducteur, tant au nez qu’en bouche.
On aime cet équilibre entre fraîcheur et texture. C’est
mordant mais juste ce qu’il faut, sur des saveurs de citron
zesté. Un très beau champagne. 

ACCORDS : MERLU À L’ESPAGNOLE
PRIX : 38 €
 NOTE DE TERRES DE VINS: 94/100 
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MILLÉSIME 2016 : LE CONTRASTE CHAMPENOIS
par Geoffrey Orban

Blanc de Meuniers 2016

Champagne biologique de teinte jaune paille à l’aspect
satiné. Le nez séduit. Pomme cuite, amande grillée, pêche,
mangue, cumin, poivre, figue rôtie, cardamome. La bouche
souple et crémeuse prend une forme ovoïde et gourmande,
que vient allonger une acidité d’orange confite très pure.
La vinification sous bois relayée par sept ans de maturation
en caves permet au vin d’exprimer tout le savoir-faire
d’équilibre du domaine. La finale confite aux arômes de
cerise, cassis, jus d’ananas, côtoie une salinité cristalline
très pure.

ACCORD : Filet de veau laqué au jus corsé, carottes
fondantes.
PRIX : 79 €
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ESCAPADE : ART NOUVEAU ET ART DÉCO
par Julia Bouchet

Nicolas Vanier avait choisi ce décor pour tourner son film
“Champagne!”, sorti en salles en 2022. Située au coeur
des vignes, à Villers-Allerand, cette maison privée à l’esprit
cottage vous enchantera par son architecture typique de
l’Art Déco. Elle est l’oeuvre de Max Sainsaulieu, à l’on doit
également la bibliothèque Carnegie à Reims.

Propriété de Leclerc Briant depuis 2014, la villa est
désormais disponible à la location et est composée de cinq
suites avec salon, une cuisine ouverte et une bibliothèque.
Son jardin avec piscine et vue sur la campagne
champenoise et la ville de Reims est un cadre idéal pour se
détendre. A partir de 4 000 € la nuit.


